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A Pierrot egy elegans, kifinomult magyar étterem
romantikus kornyezetben, 13. szazadi varfalak
kozott, ahol a klasszikus magyar és nemzetkozi
konyhat emeltiik egy tjabb szintre.

Ettermiinket 2005 6ta ajénlja a Michelin Guide és a
Gault Millau Guide. A Pierrot belsé termei és kertje
tokéletes helyszin egy romantikus eskiivéi ebédre
vagy vacsorara.

A két bels6 terem egytitt 70, a kert pedig 6nmagaban
70 {6 befogadasara alkalmas.

Kifinomult ételek, széles borvalaszték és kérésre é16
zongora zene.
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MILYEN
RENDEZVENYEKRE
AJANLJUK?

VIP ES VEZETOI EBEDEKRE,

ELEGANS UZLETI VACSORAKRA
A tagas belsd és kilsé
tér adottsagai miatt

ELEGANS ESKUVOKRE
A csodaszép kert miatt

ROMANTIKUS

LEANYKERESEKRE
A meghitt kérnyezet miatt

DIPLOMACIAI

ESEMENYEKRE
A remek lokacio miatt

BORVACSORA
A széles borvalaszték miatt

VAGY
ha valakit csak siman
el szeretne kapraztatni!
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KAPUALJ

Fedett kapualj 13. szazadi kéfalak kozott, 30 £6 részére mely
rossz id esetén is és jo id6 esetén is hasznalhat6 példaul egy
elegans fogadas, pezsgds koccintas vagy az eskiivi szertartas
lebonyolitasara.

ELSO TEREM

Lezseren elegans 36 {6 befogadasara alkalmas belsd terem
barral, igény esetén él6 zongorajatékkal. Kifinomult
koérnyezetben élvezheti a monarchia nagyvilagi konyhdjat,
hagyomanyos izeit, kivalo kiilfoldi és magyar borainkat.
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HATSO TEREM

Kertkapcsolatos, baratsagos kiilonterem mely exkluziv,
zartkori rendezvényekre is kiveheté maximum 30 f6 részére.
Idealis céges rendezvényekre, csaladi dsszejovetelekre vagy
hivatalos tizleti alkalmakra.

KERT

Romantikus zart belsé kert maximum 70 {6 részére, gyonyorii
z0ld novényzettel és viragokkal. Kényelmes és hangulatos
lounge ahol az étkezés utan kotetlenebb beszélgetésre van
lehet6ség. Elegans gin vagy prosecco barral, desszert vagy
macaron sarokkal is kérhetd illetve barmilyen mas elképzelés
megvaldsitdsira nyitottak vagyunk. Orommel készitiink
ajanlatot ¢jféli falatokra vagy iinnepi tortazdsra.

KERT / GARDEN (Total 70)

HATSO TEREM / BACK ROOM (Total 30)

ELSO TEREM / FIRST ROOM (Total 36)
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KAPUALJ/ COURTYARD (Total 40)
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ELOETELEK

MARINALT LAZACPISZTRANG
uborkdval, retekkel és kaporral

KACSAMAJPASTETOM
gytimélcs chutney-val
& piritott bridssal

CUKKINI CARPACCIO
érlelt bazsalikommal,
pdcolt tojaskrémmel

és citrusos dresszinggel (V)

MARHA TATAR
savanyitott zoldségekkel,
pdcolt tojdssal & zsdzsdval

2 FOGAS
17 500 FT

[
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MENU AJANLAT CSOPORTJAINK RESZERE

LEVESEK FOETELEK
GULYASLEVES ROPOGOS KACSACOMB
csipetkével édesburgonyapiirével,
lilakdposztdval és jus-vel
TYUKHUSLEVES
mdjgaluskdval BORJU BECSI SZELET
burgonya fézelékkel
VARGANYA VELOUTE
savanyitott gombdkkal FOGASFILE
szezondlis zoldségekkel & vajmdrtdssal
RAVIOLI
spargaval és mascarponeval toltve (V)
SERTESSZUZ
Burgonyapiirével, szezondlis zoldségekkel,
savanyitott mustdrmaggal és jus-vel
MARHAPOFAPORKOLT
vajas galuskdaval & savanyii uborkdval
3 FOGAS
25580 FT

4 FOGAS
29580 FT
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DESSZERTEK

SOMLOI GALUSKA
csokolddészésszal

BELGA CSOKOLADE MOUSSE
s0s karamellel & ropogés morzsdval

MARACUJA TART
bourbon-nal & vanilia fagylalttal

CREME BRULEE
vanilids ropogdssal

Legalabb 3 fogdsos mentisor vdlasztdsa
esetén egy palack sziirt vizet és egy kdvét
dijmentesen biztositunk a vendégeink részére.
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VENDEGVARO ITAL

KREINBACHER EXTRA DRY
Méthode Traditionnelle

AQUINCUM SZURT VIZ

NARANCSLE

3250 FT

A Vendégviré ital dra személyenként értendg.

BORAJANLATUNK
KET POHAR FEHER, ROSE VAGY VOROSBOR
A SOMMELIER AJANLASAVAL

3850 FT

Szivesen elkiildjiik a sommelier-nk bor ajanlatdt
a vdlasztott menii szerint, az aktudlis borlapunk alapjdn.

SOMMELIER SZOLGALTATAS

12000 FT

Sommelier bemutatja a vdlasztott borokat a vacsora kozben,

és tovdbbi borokat ajdnl, amelyek tokéletesen illenek az ételekhez.
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OPEN BAR AJANLATAINK
2024

OPEN BAR AJANLATUNK L.

AQUINCUM SZURT VIZ
HAZI SZORPOK ES LIMONADEK
COCA-COLA TERMEKEK
CAPPY GYUMOLCSLEVEK
BUDAPEST MOKKA SPECIALTY
KEZMUVES KAVE

DILMAH TEA VALOGATAS

5750 FT

Az Open Bar I. dra 2 érdra
személyenként értendo.
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OPEN BAR AJANLATUNK II

AQUINCUM SZURT VIZ
HAZI SZORPOK ES LIMONADEK
COCA-COLA TERMEKEK
CAPPY GYUMOLCSLEVEK
BUDAPEST MOKKA SPECIALTY
KEZMUVES KAVE
DILMAH TEA VALOGATAS
SPILER KEZMUVES SOROK

FEHER, ROSE ES VOROSBOR
A SOMMELIER AJANLASAVAL

10 750 FT

Az Open Bar 1. dra 2 6rdra
személyenként értendo.
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ALTALANOS SZERZODESI
FELTETELEK

Az ajanlatban szerepld drak forintban értend6k és tartalmazzak az afa-t. A szamla
végosszegéhez 20%-os szervizdijat szamitunk fel.

A rendezvényt az irdsos megrendel6 kézhezvételét kovetSen és a rendezvény
tervezett koltségvetésének 50%-anak, foglald jogcimen valo befizetése utan tekintjik
megrendeltnek.

Lemondas esetén a foglalét nem all médunkban visszatériteni.

A rendezvény koltségvetésének 50%-a rendezvény el6tt 14 nappal megfizetendo, a
fentmarado 6sszeg a helyszinen, vagy 8 napos banki atutalassal fizetendd. Késedelmes
fizetés esetén a mindenkori jegybanki alapkamat duplajat szamitjuk fel.

Az Euro/Forint drfolyam valtozasa az drak valtozasat eredményezheti.Az arvaltoztatas
jogat az eurds drakra vonatkozoan fenntartjuk.

A vendégek altal a helyszinen rendelt - az el6zetes megrendel6ben nem szerepl6 —
plusz termékeket és szolgaltatasokat a megrendeld koteles a végszamlaval egyiitt
kiegyenliteni, amennyiben errdl kiilon megallapodds nem sziiletik.

Lemondas esetén a szolgaltatasi érték alabbiak szerinti szazaléka keriil kiszamlazasra:
a rendezvényt megel6z6 29-14 nappal a lemondott szolgaltatas(ok) értékének 50%-a

a rendezvényt megel6z6 14 - 0 nappal a lemondott szolgaltatas(ok) értékének 100 %-a
arendezvényt megel6z6 28. napnal hamarabbi lemondas esetén a foglaloként befizetett
50% egy masik napon, masik alkalommal felhasznalhato.

Végso 1étszam leadasi hatarideje a rendezvény el6tt legalabb 7 nappal.

A ment és italsor véltoztatdsanak jogat fenntartjuk. Minéségben az eredeti meniivel
megegyez0 alternativat kindlunk sziikség esetén.

A rendezvényen kozremikodd, a megrendeld dltal behozott miivészek, rendezvény-
szervezOk és alvallalkozok szamara étkezés és italokat kizarélag kiilon megallapodas
alapjan, térités ellenében biztositunk.
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A szolgaltaté nem vallal felel§sséget a megrendel6, vagy vendégéi karaiért, amennyiben
azok a szolgdltato felel6sségén kiviil esnek. Ilyen vis major esetek pl: sztrajkok,
tiintetések, utazasi vagy szallitmanyozasi nehézségek, elektromos révidzarlat, egyebek.

A rendezvény teriiletére idegen aruk, eszk6zok, ételek, valamint italok csak el6zetes

egyeztetés alapjan, szallitolevéllel vagy egyedi jegyzékonyv ellenében hozhatok be.
A behozott targyakért, valamint az veliikk okozott karokért feleldsséget nem vallalunk.
Amennyiben a fenti ajanlatunkat irasban megrendeli, azzal a fenti szerz6déses

kondicidkat tudomésul veszi.

Lehetséges fizetési modok: készpénz, atutalas, bankkartya.

Az ajanlatot elfogadom és megrendelem:

Név

Datum

Alairds

Opera Gasztronomia Kft.
1014 Budapest, Nandor utca 9., +36 1 225 00 22, hello@zsidai.com




KAPCSOLAT

Rendezvényszervezéshez 1épjen kapcsolatba kollégainkkal
E-mail: hello@zsidai.com

Kollégaink készen allnak, hogy a Zsidai Csoport magas
szinvonalara jellemz0 figyelemmel gondoskodjanak
az esemény minden részletérol.

Keressen minket akar kisebb vagy nagyobb rendezvényekkel
kapcsolatban. Iddpont-egyeztetéssel személyes helyszinbejarasra
is varjuk szeretettel!

Kapcala Péter

Sales & Event Executive
+36 30 427 5893
peter.kapcala@zsidai.com




